made ir

Germany

Vyber je len na vas:

Pouzite svoju
vlastnu cokoladu

alebo

sa spolahnite na
Procusini mini 3D Choco

3 D t I a éia (=) ﬁ bez rizika, s garanciou tispechu
n a CO ko I.a d.u® Teraz je to mozné:
N P r o c u s I n I experimentujte s vlastnymi nastaveniami! _N

A

® ® Nastavenia: Teplota, rychlost a prietok -
m’n’ nastavitel'né individualne
k Oblast tlage (SxHxV): 90 x 90 x 46 mm L
~ 1 A Napln: Objem 15ml, ohrievatel'na
2 Priemer trysky: 1 mm L ‘“_‘
Sablény: 1.000 3ablén zadarmo + b e
mnozstvo d'alSich k dispozicii 3
Len pre Procusini Club: Pristup k $ablénam a
aplikaciam v Procusini klube
b Cd
skutocnych
f Ll /I '
pro esionalov. Rozmery (S x H x V): 250 x 235 x 275 mm
Hmotnost: 4 kg
Napatie: 12 V/100-240 V, 50-60 Hz

(vratane kabla so zastrckou)
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Y aspech, alebo mate chut

imentovat?
mbzete oboje!

Chcete zarucen

experiris
s Procusini mini

Jednoduché a bezpecné
- S0 zarucenym uspechom

Je pre vas zaruceny
vysledok a jednoduché
ovladanie dolezitejsie
ako pouzitie vlastnej
cokolady?

Potom su pre vas naplne
Procusini mini 3D Choco
to prave.

Funguje to takto:

Vlozte napln Procusini mini
3D Choco a mbzete zacat.
So zarukou Uspechu!

¥ —

Upozornenie -
len pre profesionalov
a odbornikov!

Cokolada je
najnarocnejsou
potravinou pri 3D tlaci

Prisposobte si individualne
teplotu, rychlost a prietok.

Mozete pracovat s vlastnymi
temperovanymi cokoladami

podla vlastného vyberu.

Za vysledok ste zodpovedni vy.

GASTRO-CATERING-SHOP SERVICE EQUIPMENT
Bratislava - Banska Bystrica - PreSov
Info/ Zakaznicky servis: +421-905-126 087
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