
Teraz je to možné: 
experimentujte s vlastnými nastaveniami!

Nastavenia :

Oblasť tlače (ŠxHxV ) : 
Náplň :
Priemer trysky : 
Šablóny :

Procusini Club : 

Rozmery (Š x H x  V ) : 
Hmotnosť :
Napätie :

Teplota,  rýchlosť  a pr ietok 
nastaviteľné indiv iduálne 
90 x 90 x 46 mm
Objem 15ml, ohrievateľná
1 mm
1.000 šablón zadarmo + 
množstvo ďalších k dispozícii  
Prístup k šablónam a 
aplikáciám v Procusini klube

250 x 235 x 275 mm 
4 kg     
12 V / 100-240 V, 50-60 Hz
(vrátane kábla so zástrčkou)

3D tlačiareň 
na čokoládu  
Procusini 
mini

Len pre 
skutočných 
profesionálov!

Výber je len na vás:

Použite svoju
vlastnú čokoládu

alebo 

sa spoľahnite na
P r o c u s i n i m i n i 3 D C h o c o 

bez rizika, s garanciou úspechu

® 

Svetová 

novinka



Jednoduché a bezpečné 
– so zaručeným úspechom

Je pre vás zaručený 
výsledok a jednoduché 
ovládanie dôležitejšie 
ako použitie vlastnej 

čokolády?

Potom sú pre vás náplne 
Procusini mini 3D Choco 

to pravé.

Funguje to takto:

Vložte náplň Procusini mini 
3D Choco a môžete začať. 

So zárukou úspechu!

Upozornenie - 
len pre profesionálov 

a odborníkov!

Čokoláda je 
najnáročnejšou 

potravinou pri 3D tlači

Prispôsobte si individuálne 
teplotu, rýchlosť a prietok.

Môžete pracovať s vlastnými 
temperovanými čokoládami 

podľa vlastného výberu.

Za výsledok ste zodpovední vy.

GASTRO-CATERING-SHOP  SERVICE  EQUIPMENT 
Bratislava - Banská Bystrica – Prešov

Info/ Zákaznícky servis: +421-905-126 087
Email: info@gastroservis.sk

www.gastroservis.sk

Chcete zaručený úspech, alebo máte chuť 

experimentovať?

s Procusini mini môžete oboje!




